AIGUA DE LLUM DE VALL LLACH 2015

VINIFICACIO

Derrapat del raim i maceracié prefermentativa

J Ainasi A 3rar IF vifdahle r "'_|F" Y=L
Arcua pE LLuwm en diposits d'acer inoxidable durant 36 hores a

temperatura controlada.

Es posa el 50 % del Viognier a fermentar a una
bota de roure francés nova de 300 | de
capacitat. La resta del Viognier es fermenta en

diposits d'acer inox. Al igual que la resta de

- Fermentacic a T? controlada entre 12°115°C a
© 155 PRIORAT 750€
A e SusRassgn mamn arg de 25-60 dies amb batonatge diari.

CRIANCA

El vi passa a bota de 300 | de fusta nova de roure francés, la mateixa que s'ha
fet servit per fermentar. La resta de blancs a bdtes noves de 225 | de roure
francés.

Es manté en bodta durant la crianca de 4 mesos.

N2 AMPOLLES

1175 ampolles 0,750 |. en caixes individuals

ANALITICA

Grau alcoholic.......... 15%

A M0 or/
cides volatil........... 0,30 gr/

. St i I
SUCres. . .o 0,90 g/

VARIETATS



