EMBRUIX DE VALL LLACH 2001

ANYADA ANALITICA

L'anyada 2001, marcada per la qualitat, va
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gelades durant el mes d'abril, que per sort no

van ocasionar danys als nostres ceps perd que
2001 endarreriren l'inici de la floracio

VINIFICACIO
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4 foren molt secs amb temperatures molt Fermentacio del raim despalillat i xafat en diposits d'acer inoxidable de 5000,
g elevades. Durant el mes de juliol vam tenir 3000 i 2500 litres de capacitat.
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raim (verol), originant un equilibri vegetatiu. El descubat i el primer premsat tornen al dipésit per a realitzar la fermentacio
malolatica, que finalitzar a les barriques
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ost i setembre van ser ideals pel desenvolupament de la planta propiciant
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una excel-lent maduraciod i verema. Es confirmaren els pronéstics inicials de

EMBOTELLAT

descens de produccié 15%-20% i pel contrari es va obtenir un raim amb

concentracions elevades de tanins, sucres i aromes.

CRIANGA VARIETATS

L' Embruix 2001 ha tingut una crianca de 15 mesos amb barrigues de segon Vi, o _ . 1
_ o 40% Garnatxa jove (Finca Mas del Porrera i La Devesa).
procedents del Vall Llach, amb un trasbals a la primavera de 2002,

Cabernet Sauvignon (Finca Mas del Porrera i La Devesa),

o™

o Carinyena.
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—
Wy
o

9.560 en caixes de 12 ampolles de 0,75 |.



