EMBRUIX DE VALL LLACH 2001

ANADA ANALITICA

. . Grado alcohodlico.......... 14,5%
Una afiada marcada por la calidad. 5 )

Acidez volatil_...._...... 0,80 gr/l
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El resto de la primavera y los inicios de verano
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elevadas. inoxidable de 5000, 3000 y 2500 litros de capacidad.
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5 dias de fermentacion a temperatura entre 25-28°C y
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lluvias de 40 y 55 litros respectivamente justo bazuqueo con palo de madera en las variedades carifiena y merlot los 8 dltimos

antes de la coloracion de la uva (envero), originando un equilibrio vegetativo. dias de maceracion. El descubado y el primer prensado vuelven al deposito p
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Agosto y septiembre fueron ideales para el buen desarrollo de la pla

113 realizar la fermentacion malolactica, que finalizo en las barricas.
propiciando una excelente maduracion y vendimia.

EMBOTELLADO

e confirmaron los prondsticos iniciales de descenso de produccion 15%-20%
v por el contrario se obtuvoe un racimo con concentraciones elevadas de

<

, Mayo del 2003.
taninos, azucares y aromas.

CRIANZA VARIEDADES

procedentes del Vall Llach, con un trasiego en la primavera 2002.

N2 de BOTELLAS

9.560 en cajas de 12 botellas de 0,75



