EMBRUIX DE VALL LLACH 2004

ANADA ANALITICA

ado alcoholico............ 15,1 %

Los primeros meses del 2004 (enero, febrero, - ) _
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£ marzo y abril) fueron frios y provocaron un -
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o mportante retraso en el inicio de la vegetacion
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de las vifias.
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';;;;‘r::;' Las lluvias caidas antes de la floracion (mayo, 60 V|N|F|CAC|ON

l/m2) ayudaron en la recuperacion de las plantas,
repercutiendo en un dptimo cuajado. Fermentacion de la uva despalillada en depdsitos de acero inoxidable de 2500

5.000 |. de capacidad.
E?5C|PIHC}%I1E,1%@ Una vez formada la uva (finales de junio), las Fermentacion a T controlada entre 25%y 29° C a lo largo de 14 dias con pigeage
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condiciones para el crecimiento ¥ Maduracion Qlario.

fueron excelentes: sol, calor y contraste térmico entre temperaturas diurnas y Maceracion postfermentativa de 10 dias seguida de un prensado suave

O
nocturnas. La fermentacion malolactica se realizd 50% en depdsitos de inoxidable
en barrica.
A principios de septiembre dos semanas de lluvias refrescaron el ambiente e
incrementaron el contraste térmico. En este periodo se realizd una vendimia en

. & EMBOTELLADO

verde, retirando el 40% de la uva de las viejas cepas de carifiena.

Mayo-Junio 2006.
El Septiembre termind con un ambiente seco y ventoso que se prolongod hasta

finalizar la vendimia, realizada desde los primeros dias de octubre hasta el 24

de noviembre, VARIEDADES

Las uvas se caracterizaron por un excelente equilibrio, con excepcional 35 % Garnacha.
madurez fendlica, elevada intensidad aromatica y potente estructura sU S Larinena.
ténica 20 % Syrah.

A M —

0 % Cabernet Sauvignon.
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5 % Merlot.

CRIANZA

El vino pasa a barricas ( 225 y 300 |. ) de madera de segundo y tercer vino de
roble francés con tostado medio y ligero de grano fino.

han realizado dos trasiegos durante la crianza de
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