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ANADA ANALITICA
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y humedades relativas altas durante 5.000 | de capacidad.

1

la maduracion favorecio un buen estado Fermentacion a T® controlada entre 25°y 29° C a lo largo de 17 dias
75¢cl. PRIORAT 15% %)
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sanitario de la uva. con bazuqueo diario y remontados suaves.

Maceracion postfermentativa de 12 dias seguido de un prensado suave.
vifia sufrio La fermentacion malolactica se re
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Pese a los litros acumulados entre los meses de Enero v Octubre | lita 50% en depositos de inoxidable y 50

[l

LI

—
™

| cierto estrés hidrico habitual a finales de verano, pero acentuado este aiio en barrica.
a causa del calor que se dio a mediados y finales de Agosto, y por unos meses
de Septiembre y Octubre mas calurosos de lo habitual, provocando un adelanto EFMBOTELLADO

general del calendario de vendimia.

Podriamos hablar de una afada seca, tranquila y con vinos
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muy concentrados.

CRIANZA VARIEDADES
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El vino pasa a barricas (225 i 300 1) de madera de segundo y tercer vino de roble % Garnach
o Ladrnacindg.
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francés con tostado ligero y mediano de grano fino.

4 ANnS c._.
A% Syrah.
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12 botellas.
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