EMBRUIX DE VALL LLACH 2014

VINIFICACIO ANALITICA
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La fermentacio malolactica es realitza 50% en

VARIETATS
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dipasits d'inoxidable i 50 % en bota

A4.2% Garnatxa

C R |f’5\. N (;A 24% Carinyena.
22% Merlot.
El vi passa a bétes (225 i 300 1) de fusta de segon i tercer vi de roure francés 2% Syrah.

amb torrat lleuger i mitja de gra fi.

Es realitza un trasbals durant la crianca de 14 mesos.

N2 AMPOLLES

61500 ampolles 0,750 I. en caixes de 61 12 ampolles
1550 ampolles Magnum 1,5 L.

288 ampolles Jeroboam :
| §

230 ampolles Rehoboram

36 ampolles Salomon 18 L.



