VALL LLACH VI DE FINCA QUALIFICADA MAS DE LA ROSA. 2013

ANYADA ANALITICA

La collita 2013 ha estat de bona qualitat. Tot | Grau alcohodlic.......... 15,5%
que |la fenologia de la vinya portava un retard 21 | O LRI
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nys i Acidesvolatil._..._._.... 0,90 gr/
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conseqlentment la maduracio del raim anava sucres.................. 0,66 gr/l
uns guinze dies endarrerida, els mesos de

setembre i octubre van tenir una climatologia

favorable que va permetre que el raim tingués VINIFICACIO

A

una bona maduracio i un adequat equilibri fina ) _ , _ e s
N Fermentacio del raim derrapat en botes de fusta de 225, 500 | i diposits d'acer
entre sucres i acidesa. -

noxidable de 1000 i 2500 | de capacitat.

— Maceracio prefermentativa en fred durant 3 dies, fermentacio a T? controlada
I d '
Climaticament aguest 2013 ha estat de e _ : : L
. PRIORAT | entre 25° i 29° C al llarg de 17-19 dies amb pigeage diari i remuntatges suaus.
(o/) A : primavera molt plujosa (amb la pluviometria

-

Maceracio postfermentativa de 12 dies seguida d'un premsat suau. La

mes alta que la mitjana dels darrers anys) i e : EA— P S N .
o . o o . . fermentacio malolactica es realitza 50% en diposits d'inoxidable i 50 % en bota.
d'estiu i tardor secs, amb un régim de pluges més baix entre juliol i octubre.

La verema va arribar sana a la maduracio i el raim va poder realitzar EM BOTELLAT

correctament €is diterents processos DIologIcs.

1 Ca— aTa sl o
laig 2015

Aguest 2013 ha destacat per un bon equilibri de sucres, acidesa i maduracio
fendlica.

VARIETATS

CRIAN (;A 100 % Carinyena

F i

El vi passa a bdtes (225 i 300 1) de fusta nova de roure francés amb torrat lleuger PUNTUAC] (j
mitja de gra fi.
Es realitza un trasbals durant la crianca de 16 mesos.

Premis Vinari Vinari d'Or
N2 AMPOLLES L |
Gran Vinari d’'Or (Negres de guarda)

1.660 ampolles de 0,750 I. en caixes de 6 ampolles.
5l Robert Parker 94/100pts

. e
30 ampolles Jeroboam 3 1.

i~ e kAo
60 ampolles Magnum



