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CEPS DE VIOGNIER, ARRELATS AL PARATGE
MES AGREST DEL MAS DEL PORRERA

VINIFICACIO

Desrapament del raim i maceracio
prefermentativa en diposits d'acer
inoxidable durant 24 hores a temperatura
controlada.

Fermentat en diposits d'acer inoxidable a
temperatura controlada entre 12° i 15°C
durant vint-i-cinc dies amb batonage diari.

CRIANCA

El vi passa a bétes noves de 500 litres on
fa una crianca de cinc mesos.

HOMENATGE
AL POETA
MIQUEL MARTI | POL

100% Viognier

%

Anyada: 2022
Embotellat: Abril 2023
Graduacio: 14%

Acidesa total: 4,5g/L
Numero d’ampolles: 1323
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